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Birayı gazlandırma dediğimizde yeni başlayanlar veya konuya hakim olmayanlar dışarıdan gaz 
basıp kapağı kapattığımızı düşünebilir. Evet fıçılar için böyle bir yol izlenebilir ancak özellikle 
şişe ile çalışıyorsanız farklı bir yöntemle birayı gazlandırmalısınız. Basınçlı bir kap olmayan 
şişedeki bu gazlanmaya doğal gazlanma diyebiliriz. 


Birada Doğal Gazlanma Nedir? 


Birayı doğal gazlandırma yönteminde dışarıdan herhangi bir gaz eklenmez bira bu gazı kendi 
kendine fermantasyon sürecinde oluşturur. Peki nasıl oluşur? Birayı şişelediğimiz zaman şişeye 
bir miktar şeker atarız ve kapağını kapatırız. Bu şeker veya malt özü de olabilir şişe içerisinde 
ufak çapta bir fermantasyon yapacaktır. Bu ufak çaplı fermantasyonun sonucunda içeride 
hapsolan gazlar biramızı gazlandırır. 


Bu yüzden ev biracılığında özellikle filtreleme önerilmez nedeni ise doğal gazlanma yaptığınız 
için birada azda olsa maya bulunmalıdır. Çünkü şekerin aynı zamanda karbondioksite 
dönüşmesi için mayanın varlığı önemlidir. Böylece fermantasyonu çok küçük çapta devam 
ettirecek ve karbondioksiti şişe içerisinde hapsetmiş olacaksınız. Bu noktada kapağı doğru 
kapatmak çok önemli bir konudur. Dikkat ederseniz daha çok tortulu kapatılan şişelerin 
açıldıklarında patlama ve karbondioksit üretme oranları fazladır. 


İçinde maya olmayan bir biranın doğal yolla gazlanması için bir takım farklı teknikler de vardır 
ama ev ortamında zordur. Bu teknikleri Alman Saflık Yasası'nı takip eden bira üreticileri kullanır. 
Yani fermantasyon sırasında çıkan gazı depolayıp kullanırlar. Eğer bir düzenekle fermantasyon 
sırasında çıkan gazı alıp bunu en son nihayi biraya basabilirseniz bu da doğal bir yoldur. 
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Ev Biracılığında Doğal Gazlandırma 


Birayı Doğal Gazlandırma Yöntemleri 


Evde genellikle bira şişede saklanır ve doğal yolla bu birayı gazlandırmanın iki temel yolu 
vardır. 


» Sofra şekeri veya dekstroz 
» Kuru malt özü (DME) 


Bu iki malzeme şişenin kapağını kapatmadan önce şişeye eklenir ve şişe kapatılır. Sonra 
bekleme sürecine girilir. Genellikle 1 ay içinde gazlanma süreci olgunlaşacaktır. 


e -. e e 
Birada Gazlanma Neden Önemlidir? 


Bira yapım tekniğini bilmeseniz bile iki şey dikkatinizi çekecektir. 


» Birada köpük oranı ve tutunma süresi 
» Birada gazlanma 


Bu ikisi sağlıklı ve güzel bira algısı yaratır. 


Doğru gazlanmış bira içimde tazelik ve canlandırıcı bir tat verir. Zaten bunu çok iyi biliyorsunuz 
birayı ilk açtığınızdaki tatla gazını kaybettikten sonraki tadı aynı değildir. O yüzden detay gibi 
gözükse de ev biracılığında aşırı önemli bir konudur. 


Biraların Gazlanma Seviyeleri 


Her biranın gazlanma seviyesi aynı değildir. Bunun nedeni bira içindeki karbondioksit (CO2) 
seviyesidir. Her biranın içinde de önerilen ayrı karbondioksit seviyeleri vardır, hangi birayı 
yaptığınızı ve özelliklerini bilmelisiniz. 


Bu değerler için BJCP Style Guidelines bilgilerine bakabilirsiniz. Internette BJCP BEER STYLE 
CHART diye aradığınız zaman detaylar zaten karşınıza çıkar. 


» British Pale Ale (Bitter, ESB, etc.) — 1.5-2.0 
» Portersand Stouts— 1.7-2.3 

» Belgian Ales— 1.9-2.4 

» American Pale or IPAs— 2.2-2.7 

» German or Czech Lagers — 2.2-2.7 

» Belgian Sours— 2.4-2.8 

» Wheat, American— 2.7-3.3 

» Wheat, German — 3.3-4.5 


Örnek olarak verdiğim değerler biraların içindeki maksimum -minimum karbondioksit hacimlerini 
verir. 


Aşağıdaki dosyalarda winning home brewer sitesinden aldığım stillere bakabilirsiniz: 
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EST Original EST Final Color 
eceRsviE | | amseercemcem |EE) 2 Jale) e İzle 
4355) 2550 | 1117 


lAtbier , OOO | 78 JAmber Bitter European Beer 1044-1052 | 1008-1014 2.16-3.09 


American Amber Ale oO| 1SA JAmber& BrownAmericanBesr o oO| 1045:1060 | 1010:1015 | 55-62) 2540 | 226-278 

i 22C İstrong AmericanAle 1080-1 120 30 | 8412 | | 1019 | 13-23 
| 21a Pe,c,c»co»oo0000Oİ 105610700 | 10081014 (5575 
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Standard American Beer 1028-1040 | 0998-1008 (2842| 812 
Pale American Ale 1045-1060 | 1010-1015 |45-62| 30-50 


Strong American Ale 1062-1090 
Standard American Beer 1040-1 055 
altic Porter Strong European Beer 1060-1090 | 1016-1024 | 65-95 


Belgian Blond Ale | 25A İstrongBelgisnAle 1062-1075 | 1008-1018 | 6-75 30-40 
Belgian Dark Strong Ale | 26D İTrappitAk (o | 1075-1110 | 1010:1024 | 8-12 33-40 


Belgian Dubbel x 30-40 
Strong Belgian Beer 1070-1095 1.005-1.016 (7.5-10.55) 22-35 


Belgian Golden Strong Ale 30-40 
Belgian IPA 2ib (IPA 1.058 80 1.008-101 6. | 50-100 2.5 

blm z 

Belgin Tipe! ,c,c,c,c,«,«c«câ | 26 âİrreppitAkc»cnonono0 0 İ 10751085 | 10081014 | 7595 2040 30-40 
(Berliner Weiss ,,cococococ0â | 23AÂ İğuropeanSourAec-crcrcoco0 O Ş 1028:1052 | 1008-1006 (2838( 38 35-40 
1008-1012 0.75-13 
Bere de Garde ,,,,c«c«Ââ | 24c O İBelgianAecc ccc İŞ 106010800 | 1008-1016 33 

EEE NV O VT ŞE EEE EE 15-23 
1008-1013 23-26 
EDECEK ŞE PEŞ EET) Varies 


British Brown Ale 13B |Brown British Beer 1040-1052 1008-1013 (42-54| 20-0 15-23 
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lembi€ CC, 0 Ç 230 4 ŞeuropesnSowrâkc«c«c«crcr»rnro0 İŞ 10401054 | 10011010 | 565 | 
İMixed Fermentation SourBeer o | 288 İâmericenWidâke ,cococ«Âİ 10201090 | 10001016 | 20 | 550 | 
İMunich Duke! ,,,c-c-co0o0O|Â SA ÂİparkEwropesnlererc-«-crc»r»r»r (8 10481056 | 10101016 | 4556) 
m — —— 
İMazen cs 0 | GA A JAmberMaliyFuropeanlagercc,c,«Â | 10541060 | 10101014 | 5863) 
bm ——> o i (—) m e leyl 
ole ize rn örn | doseme | iso | 559 | 300 
Ordinay Bğter cc ÇA ÂJrtishBtterc-c-coco O İ 10301039 | iooraonÂ | 3238( 2535 Â| 
0ud8in co 23 ÂİeüropenSouakec-c-crco0 İ iodoo7aÂ | 10081012 | 48 Aİ 2025 
Pale Kellerbier cc | cc â AmberBitterEuropeanBeercc-coc« İİ 10451051 | 10081012 İ 754 2035 | 
(Pwo Grodziskie «cc | 27 istericelBeerc-c»c»r»r»r»r»rnrnro0 İŞ 10281032 | 1001012 | 2533( 2035 Â | 3s | 22:25 | 
İPre-Prohibition Porter .,c-c«Â | 27âİisterikeleerc«crcrcr»r»rnrnrnr İŞ 10461060 | 10101016 | 456 | 20304 | 1830 | 22:25 | 
asennar | ee MA İetmeger | O İİ İN | 3222 | 216-2597 | 
RedPa., | 28 İPp,,,,-c-co0000 İŞ koseiomoâÂ| 5. Lem | 219 | 20:25 | 
hagen — — — 2 İm — — eme | 1cm | 456 ina | 2419 | 22-25 | 
CA ME EEE EE MEZE | s14 | 20:25 | 
Sahi *<*<ccc | 27 İistericeiseerc-c-c<c<«c«c«c«c«c«co0 İÇ 10761120 | 10161020 İ za | 715 | 
Sason .,.,-c«c«c«c«coco00 Ç 258 âİstrongBelginâkcc-c«c«c«c»coco0 İÇ 10481065Â |Ââ 10021008 | 3595( 20354 | | 30-35 | 
İSchwarzbier ccc | 88 âİDarkfuropeanlaserc-c-cr»r Aİ 10461052 | 10101016 | 4554 2030 | 
Scottish Eport,.,c>o>o0Ââ (adc âİscottishâAkc-c«c«c»c»r»rnrnono00 İİ 10401060Â | 10101016 İ 396 | 150 | 15-22 | 07513 | 
Scottish Hey... | 148 İscottshaec-c«crcrcrnrono0 İİ 10351040Â | 10101015 | 3239) 1020 | 1522 | 075-135 | 
Scottish light -c-coc«c«c«co00 (| AÂâ(İscottishâlecc coco AÇ 10801035 | ioioi013Â | 232( 1020 | | 1722 | 07513 | 
İSpeciakyFruiteer ,,,-â | 29€Â İfrutBeerc-crcrcrnrnrnrnrnrno00 İŞ 10201090 | 10051015 İ 210 | 50 Â | 250 | 22:25 | 
EEE ZA ŞE ŞE | 540 | 22:25 | 
EEE EE EE Kİ NE FE NE KE: MİNE CE EE | 250 | 216-297 | 
İSpecisty Wood Aged Beer o | 838 İWcodöeer , cCÖÂÖ<Ö<«<«C«Ââ| 10201090 | 10051018 | 210 | 50 Â 
lr Her or vega Beer —| -30a speed ömer | 1cnc10 | insanız 210-550 | 250 | 20:30 | 
Strong Bitter .,.,.,c<«<«<«c«cÂâ (ac ÂJsrtishBtterc-c»c»c»co»o0 O İ 104810600 |Â 10101016 | 4662 3050 Â| | sis | 07513 | 
| 46A Jpark#rtishseer-c-c«c«c«c« Ş 10441060 | 10121024 | 6 | 200 | 3040 | 20:24 | 
appist Sing | 26A İrreppistak o | 10441054 | 100s1010 | 486 | 2545 | 
ropial Stout | 16c İoerk örtishöeer co Ş 10561075 Â | 10101018 | 558 | 800 | | 3040 | 23-26 | 
JAmber Bitter European Beer .o0o0Â | 3 10481055 Â | 10101014 | 4755) 1830 | | sıs | 20:25 | 
| a7c İstrenesritshâle << ÂO|Â oyokisoÂ | 1ois1060 | 6510) 17435 | 
| 10A İGermanWhestBeer o | 10441052 | 10101014 | 43:56| 8s | | 26 | 36-448 | 


Note: Carbonation levels in Vols CO were taken from various sources, including various calculators and BeerSm th Brewing Software... 
The values for most Belgian siyles are adjusted up to more closely reflect actual carbonation levels for these styles. The median style color 
sample isfrom the center of the SRM range...le. if SRM range was 2-12, the color represents an SRM of 7. Stylesare from 2015 BJCP Guidelines 
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British Golden Ale 124 |PaleCommonwealth Beer 1.038-1.053 1.006-1.012 38-5 | 20-45 15-23 
British Strong Ale | A İstrong British Ale 1055-1080 MEAN EN MR 15-23 


15-23 
24-28 
2.16-2.57 
26-27 
20-25 
20-25 
20-25 
20-25 
13-20 
2.26-2.62 
20-25 
24 
3.6-4.48 
2.37 
13-23 
15-23 
17-25 
257-273 
20-25 
23-26 
20-30 
26-45 
20-30 
2.16-273 
2.16-273 
23-25 
33-45 


BrowiPA | 28), 0 oseroroÂ | 10081016 | 5575) 470 | 
amm Gonen e İmer onanan — İ one İnne Ja515 | 058 
(Classic Style Smoked Beer o oO| 324 İsmokedBeer..,.,.,.,c«c«Ââ | 10201090 | 10061016 | 210 | 550 Â 
resm Ae — | ic standard americenne | 10421055 | 10051012 | 4256) 820 | 
İGzeh Amberlager cc | 3c 4 Şezechtağercrcrcroro0 İŞ 10441060 | 10131017 | 4458) 2035 
İzedh Darklager..-c-c«c İÇ 0 İezechlasercrcrcrcr»r»r»r»rnrnr İÇ 1041060 Â | 101331017 | 4458 1834 
ÇE NN MEY A BE ECM MEYE CE 
eh emamlaşıı | De Kemhiaer 000 Ş keenee | ao. 
EE Er NE o0n 1012 
Doppelbok.,.,.,.,.,,, | SA İstrongfuropeanBeer.,,, | 10721112 
Dunkles Bock 6C Amber Malty European Lager — 1.072 
(Dunkles Weissber o0o00â | 108 GermenWheatBeercc-crcrcrcrcr AŞ 10441056 | 10101014 
me fee —İrne epem see oi 10 ios 
lEngishiPA >< | ize Â(PaleCommonweakhBeerc-coc«c« (| 10501075 | 1010018 | 575 Aİ 4060 
English Porter 000â | ic İBrownörtishBeerccr»rnr0 İ 10401052 | 10081014 | sa | 1635 
Festbier 43 Pale Malty European Lager 1.054-1.057 1010-1012 | 58-63 

EE ERME 77 7 CEM EE ET EE ETEM ETEEİEZE 
(Foreign ExtraStout ,,-«>«Â | 160 (ark BritishBeerc-c-c-c«c»c»r»r»r AŞ 10561075 | 10101018 | 638 Â | 50-70 
TEZ ŞI VE RESEN 
(Fruitlambic CcC, Â | 23EÂâ ŞuropeanSouâAkc«c«crcrcrcrnro0 Gİ 10401060Â | 10001010 | 57 İİ oo | 
ÇE EE WE MEET MEC 
|German HellesEportber oO| 5c İpaleBter#uropeanBeer.,.,>0âO| 104841056 | 10101015 | 486 | 2030 | 

1.008-1.013 22-40 
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German Leichtbier Pale Bitter European Beer DE 034 
German Pis Pale Biter European Beer 1.044-1.050 


Go* .,.,....... | 27 İMistericalBeer > | 10361056 | 10061010 


wje 
bl 


inn — — — — eee ime OO—| isis |imsime | se Deil 30-45 
Helles Bock | 4C İPaleMalty Europeanlager 1011-1018 | 63-74| 216-273 


15-23 
2.5 
2.21-266 
20-25 
23-26 
20-25 
10-15 
22-25 
242-273 


hazan | Saman — | imis | ini İs İl 
emen Dag İde İmami | acin rım | aze İs 
—— Dark Lag international Lager 1.044-1.056 1008-1012 42-6 
international PaleLager .co0O|ÂO2A Â(internationallager cCc Â | 10421050 | 1008:1012 | 466 | 1825 
EEE EY VVE EE 
eeedAe | den İner kele 0 Aanimm | SERİ dem 
| 2545 | 


İirish tout >< (8 58 â(iishBeerc-c-crcrcrcr»r»r»rnrnroro İŞ 2o361048Â | tooronÂ | 458 Â 
kend, Gomeman 27 İnan örer 2 anana İmes ss 


Kolsch 5B |Pale Bitter European Beer 1.044-1.050 1007-1011 |44-52| 18-30 


Peki doğru gazlanma için ne kadar şeker veya 
DME kullanmalıyız? 


Malzeme tedarik eden firmaların standart şeker ölçüm kabı vardır genellikle evde bira yapanlar 
şişelere buna göre şeker koyarlar. Pratik olarak bunu kolayca kullanabilirsiniz. 


Ancak bu pratikte işlemesine rağmen daha öncede bahsettiğimiz gibi her biranın karbondioksit 
seviyesi aynı değildir işin detayını merak ediyorsanız gazlanma hesabı yapmalısınız. 


Ev Biracılığında Gazlanma Hesabı 


Convert web pages and HTML files to PDF in your applications with the Pdfcrowd HTML to PDF API Printed with Pdfcrowd.com 


Birayı şişelemeden veya depolamadan önce fermantasyon bittiğinde genç bira içinde de 
çözünmüş karbondioksit vardır. Şeker eklemeden önce bu karbondioksit miktarını belirlemeniz 
gerekir. 


Bunun için öncelikle biranın fermantasyon sırasındaki sıcaklığı bilinmelidir. 


19. yüzyılın başlarında İngiliz kimyacı William Henry, belirli bir sıcaklıktaki bir sıvıda, bir gazın 
çözünürlüğünün sıvı üzerindeki gaz basıncıyla doğru orantılı olduğunu keşfetmişti. Henry 
yasasına göre, bir sıvıda çözünen gaz miktarı, sabit sıcaklıkta sıvı üzerindeki basınç 
yükseltildikçe artar. 


Dolayısıyla fermantasyon kovasındaki sabit basınçta bira içindeki tahmini karbondioksit miktarı 
hakkında bilgi alabiliriz. 


Sıcaklık 9C CO2 birim hacmi 
O re 
2 1.6 
4 1.45 
7 1.3 
10 (1:2 
13 le 
16 1.0 
18 0.92 
21 0.85 
24 0.78 


Biz tecrübelerimizden bira şişelerken CO2 hacmini bir birim arttırmak için litre başına 3.8 
gram şeker kullanılması gerektiğini biliyoruz. Artık hesap yapabiliriz. 


yani bizim için ortalama olarak litrede 1 C02 hacim artışı 3.8 gram sofra 
şekeri sukroza eşittir. Bu gramaj tabii ki şeker yapısına göre değişir. 
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Mesela Belçika Ale birası yapalım son şişe sıcaklığı 24 derece olsun, daha önce türlerin 
gazlanma oranına bakmıştık. 


Ulaşmamız gereken hedef gazlanma oranı: max. 2.4 
Fermantasyon sonunda litre başına çözünmüş C02 hacmi ortalama: 0.78 


Farkını alırsak (Vi-Vco2) 


Sonuçta : 1.62 lik gaz hacmi artışına ihtiyacımız var. 


0,5 litre lik şişe için hesap yaparsak: 


Gerekli şeker miktarı: 1.62*3.8*0.5- 2,8 gram 


Lager ve pilsner türleri standart olduğundan bu tarz biralara genelde 4 gram ölçü kabı önerilir 
ama bu genellemedir. Aslında her seferinde hesap yapmanız gerekmez 3.5 gram gereken bir 
biraya 4 gram atmanın sakıncası yok. Ancak çok fazla şeker aşırı gazlanmaya hatta bira 
şişelerinin patlamasına yol açar. 


Mantığını açıkladıktan sonra aşağıda güzle bir şeker hesap programı var oradan 
istediğiniz miktarı hesaplayabilirsiniz: 


https://Wwww.hopsteiner.com/co2-calculator/ 


Yazıyı beğendiniz mi? 


Yıldızın üstüne tıklayın 


AA XXX 
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Puan 4.8 / 5. kaç kişi puanladı: 11 


İlginizi Çekebilir 
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Ev Biracılığında Diastatik Güç Nedir? Krausen Nedir? Bira Köpüğü Neden 
Fermantasyon Oluşur ve Nasıl 
Kontrol Edilir? 
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Nedir? Sıcaklığın 
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1 YORUM 


5 Öğ Eskiler * 


can gönül © 26 gün önce 8 


peki şişeye koyduğumuz şeker fermente olup gazlanmayı sağlarken alkol oranını da arttır mı? yani aynı 
kovadan şişelememize rağmen daha fazla hava boşluğu bırakarak şeker miktarı arttırılsa daha fazla alkollü 
bira elde etmiş olabilir miyiz? 


ıp o ŞI Yanıtla 
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